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The Sharpest Choice since 1928.

Marttiini’s Martef-coated Condor fishing and filleting knives
suppott professional fishing. Extreme blade sharpness is
complimented by the blade's extremely low friction.

The Martef coating is hygienic, and all Marttiini Fishing
series products are machine washable — with the proviso

that the blade is not battered and dulled in the dishwasher.

The Condor product’s roughened rubber handle provides
excellent grip even with wet hands and is comfortable to grip in
cold weather. Scaling and gutring is easy with a saw-equipped

filleting knife.

Marttiini Fishing produces also include a fish spike that helps
keep slippery fish in place during scaling and on special fish

cutting boards.
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Fisherman’s knife Silver
Fischermesser Silver

PROBUGT HUMBER / Produkinummer 175012

179012

BLADEMATERIAL STANLESSSTEEL
Kingenmaterial el
TANDLEMATERIAL -
Griffmaterial  Gurimi
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The Sharpest Choice since 1928,

Die Martef-beschichteten Condor-Fischermesser und Filetiermesser
von Marttini erméglichen eine professionelle Fischbehandlung.

Die auBerordentliche Scharfe wird durch die Reibung verkleinernde
Klingenbeschichtung vollendet. Die Martef-Oberflache ist hygienisch
und alle zur Marttiini fishing —Serie gehdrenden Produkte sind
spllmaschinenfest —achten Sie dennoch darauf, dass das Messer
nicht anstoBt und so in der Spliimasching stumpf wird.

Der aufgeraute Gummigriff der Condor-Produkte bleibt auch haltbar,
wenn man ihn mit nassen Handen anfasst und er fiihlt sich auch
bei kalten Verhaltnissen gut an. Die Entschuppung mit dem
Sageblattriicken des Filetiermessers und das Entgréten gehen
leicht von der Hand.

Zu den Mearttiini Fishing —Produkten gehdrt eine Fischnadel, mit
deren Hilfe der glitschige Fisch gestiitzt an seinem Plaiz bleibt,
z.B. wahrend der Entschuppung, sowie die zur Fischbehandlung
wunderbar passenden Schneidebretter.
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Salman knife Martef
Filiermesser Martef
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Filleting Knife Martef with saw6*
Filiermesser Martef mit Riickensdge 6”

BROBUCT NUMBER / Produkinummer 8260167
LENGTH OF BLADE / |

Fz!letmg Knife Mmrtef w;th saw 7 5
Filiermesser Martef mit |
PRODUGT NUMBEH / Pmdukt [
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Filleting Knife Martef 6”
Filiermesser Martef 6”
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Filleting Knife Martef 7,5”
Filiermesser Martef7,5”
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The fish filleting knife with wooden handle is a traditional knife
adapted aver time for filleting fish. Te belongs with

fishermen on their way to the water but is also a handy
fish-processing tool in the kitchen. Tens of millions of Marttiini
fish Alleting knives have been sold all over the world and irs
sharpnﬁ-ss and quality are known everywhere,

Das Fischfiletiermesser ist ein traditionelles Messer mit Holzgriff,
was im Zuge der Zeit hervorragend dem Filetieren von Fisch angepasst
wurde. Bei der Tour des Anglers am Ufer des Wassers ist es in seinem
Element, aber es ist genauso gut zur Fischzubereitung in der
heimischen Klche geeignet. Das Fischerfiletiermesser

von Marttiini wurde millionenfach auf der ganzen

Welt verkauft, seine Scharfe und
Qualitét ist Uberall bekannt.










